Domaine Les Goubert

CUVEE « LES FAVORIS » 2007
UN COMMENTAIRE

La tenue de la cuvee « Les Favoris » 2007 est désormais un classique : robe claire, belle
apparence eclotante, quelques reflets bronze en accessoires,

Le parfum est délicat. Les Pruits blancs sucrés se mélent aux notes legéres de vanille et aux
senceurs exotigues d'un ananas Victoria. L'espric de ce parfum est joueur, Gestant Nnotre
patience avant de se révéler dans toute sa rinesse, dans toute sa subtiliceé. Une Rleur
blanche aux senteurs capiteuses s'€panouit.

La bouche est délicate. L'excellence nous touche et sinscrit durablement dans nos souvenirs.
La poire, quelgues touches de coing, ces soupcons de Notes exotiques deéveloppees au nez
viennent se rappeler a nous avec genérosite, Cette Fraicheur mariee dampleur fForme I'écrin
elegant de ce bijou de saveurs.

La Dame est belle et joliment paree.

UNE PHRASE

EC si « Les Pavoris » devenaient un classique... Beaucoup délégance, une rinesse de style ; un
Pruite incomparable, généreux et precis ; une Rinesse Rlorale pleine de legérete, une bouche
deélicate e persistante. Cette cuvee devient indéemodable.

UN MOT

Closse

LES ACCORDS

Privilégier la rinesse des plats. Carpaccio de St jacques, huile de noix et vinaigre balsamigque.
Flan d’écrevisses. Longe de porc en croulte de Foin, Trurre blanche.
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