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VINTAGE

2024

VINE VARIETY

Clairette

SOILS

Cône de la forêt des Pâpes.

VINIFICATION AND AGEING

Cold settling then spontaneous fermentation 
under controlled temperature in tanks. 

Malolactic was done.

6 months ageing stainless steel tank.  

BOTTLING

No fining, no filtering.
A sole bottling session per vintage. 

MILLESIME

2024

CEPAGE(S)

Clairette

TERROIR

Cône de la fond des Papes (fragments calcaires, 
sédiments, sables)

VINIFICATION ET ELEVAGE

Débourbage à froid puis fermentation spontanée 
en cuve inox avec maîtrise des températures 
(inférieures à 20°C) suivi de la fermentation malo 
lactique.

Elevage de 6 mois en cuve inox. 

MISE EN BOUTEILLE

Pas de collage et légère filtration.
Unique mise en bouteille. 

Gigondas blanc
AOP GIGONDAS • BLANC

2024

Nos vins
blancs


